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LA CARAVELLE

Price Supplement*

Salad corner | Le coin salade

Mozzarella burrata 1,050
Tomato, avocado, watermelon, garden honey
Tomate, avocat, pasteque, miel du jardin

Betterave en deux fagcons 965
Carpaccio and tartare, mesclun, herbs, goat cheese croutons, seed mix

Carpaccio et tartare, mesclun, herbes, croutons de chévre,

mélange de graines

Vindaye de fruits de mer 1,340
Thin slices of palm heart, onion confit, mixed salad
Fines tranches de palmiste, oignons confits, salade variée

Poulet poché 1,050
Green papaya, carrot, cucumber, coriander, mint, peanuts and sweet and

sour sauce
Papaye verte, carotte, concombre, coriandre, menthe, cacahuéete et vinaigrette

aigre douce

FOR YOUR SAFETY, PLEASE BE INFORMED
Our meals served may contain food allergens. For all food restrictions and/or allergies and/or intolerances,

you are kindly required to inform the Head waiter.

POUR VOTRE SECURITE, VEUILLEZ NOTER
Nos repas peuvent contenir des allergénes. Pour toutes vos restrictions et/ou allergies et/ou intolérances alimentaires,
Nous vous recommandons de notifier le Chef de Rang.

* Supplement | Supplément
Applicable for Full board, Escape package and All-Inclusive package guests
Applicable aux clients en forfait pension compléte, Escape ou Forfait tout inclus

Prices are in Mauritian Rupees and include the Government tax
Nos prix sont en Roupies mauriciennes et incluent la taxe gouvernementale
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LA CARAVELLE

Sandwich Corner | Le coin sandwich

Bagel Poulet fumé
Pickled vegetables, whipped cheese with lemon confit
Achard de légumes, fromage fouetté au citron confit

Bagel Halloumi grillé
Pickled vegetables, whipped cheese with lemon confit
Achard de légumes, creme fouetté au citron confit

Le fish burger
Breaded fish steak, combava tartar sauce, tomato and lemon salsa

Pavé de poisson pané, sauce tartare au combava, salsa de pomme d’amour
et citron

TAB beef burger
Wagyu beef, cheddar, fried onion rings, BBQ sauce
Boeuf wagyu, cheddar, rouelles d‘oignon frites, sauce BBQ

TAB vegetarian burger
Vegetable steak goat cheese, honey, tomato, guacamole
Steak végétale, fromage de chévre, miel, tomate, guacamole

Notre Croque-Monsieur
White ham, emmental cheese, bechamel sauce
Jambon blanc, emmental et sauce béchamel

Le Burger de Cerf| Venison
Brie fondue with spiced pineapple
Brie fondue et chutney d‘ananas aux épices

Price

1,235

1,235

1,445

1,500

1,235

1,180

1,400

Supplement*



Menu Restaurant

LA CARAVELLE

Price  Supplement *

Pasta corner | Le coin pates

Linguini 1,715
Seafood, cherry tomato, coriander, saffron shellfish juice
Fruits de mer, tomate cerise,coriandre, jus de crustacés safrané

Spaghetti 1,605
Smoked creole sausage rougaille
Rougaille saucisse créole boucané

Penne 1,445

Roasted butternut, pumpkin seeds, cream cheese
Butternut réti, pépins de courge, créme de fromage

Street food Mauritian style

Stir-fried noodles with vegetables and garlic sauce 1,285
Mines frites aux légumes, sauce a I'ail

Crevettes 215
Poulet 165
‘Bol renversé’ with vegetables, chicken and eggs 1,340

Véritable bol renversé aux legumes, au poulet et oeuf



LA CARAVELLE

Sur le grill | From the grill

River prawns a la plancha (600 g), shellfish emulsion
Camarons de riviére a la plancha (600 g), émulsion de crustacés

Seafood skewers, shellfish emulsion
Brochettes de fruits de mer, émulsion de crustacés

Grilled lobster (800 g), tomato condiment
Langouste (800 g) grillée au naturel,
Condiment pomme d’amour

Catch of the day, caper butter and citrus
La péche du jour, beurre de cépres et agrumes

Butcher’s cut with shallot sauce
Piéce du boucher, sauce échalote

Chicken paillard with cream of mushroom
Paillard de volaille, creme de champignons

Garnishes | Garnitures

Price

2,625

1,930

4,550

1,605

1,930

1,605

Supplement*

1,930

3,745

Seasonal vegetables, saffron rice, French fries, sweet potatoes fries, mixed salad, mashed potatoes
Légumes du moment, riz safrané, frites de pommes de terre, frites de patates douces, salade

variée et purée de pomme de terre



LA CARAVELLE

LA TARTERINE MAURICIENNE

Tropical fresh fruits platter
Assiette de fruit frais tropicaux

Ice-cream and sorbet of the day
Coupe de glaces et sorbets du jour

Lemon tart with garden honey marshmallow
Tarte au citron et guimauve au miel du Jardin

Pineapple tart with stewed tamarind, black river pure sea salt and
sweet chili pineapple sorbet

Tarte ananas et compote de tamarin, fleur de sel de riviére noir et
sorbet ananas au piment doux

Coconut tart with candied passion fruit
Tarte a la noix de coco et confit au fruit de la passion

Molton Gianduja chocolate tart with Bourbon vanilla ice-cream
Tarte au chocolat fondant Gianduja, creme glacée a la vanilla bourbon

Price

700

485

700

700

700

700



